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KOMPLET Gourmet Ciasto SeroweKOMPLET Gourmet Ciasto Serowe

100% MI ESZAN KA DO PRODU KCJ I

PUSZYSTEJ  MASY SEROWEJ,  CIAST SEROWYCH I  TART.

naważka:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:

Ciasto kruche
receptura podstawowa

KOMPLET M+S Ciasto Kruche

Wykonanie:

Z  do
brego 

upiecz
esz na

jlepsz
e!Ciasto serowe typu New York

Ø 26 cm,  wysokość 5 cm

Ciasto:
KOMPLET M+S Ciasto Kruche

Masa serowa:
KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe

Wykonanie:

naważka:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:

czas ubijania:

RADA MISTRZA:

POSYPAN I E CU KR EM TORTOWN ICY PO 

NATŁUSZCZEN I U ZAPEWN I ŁADN E CU KROWE 

OB RAMOWAN I E TORTU.

Jogurtowo-jabłkowa kostka serowa
60 x 20 cm

Ciasto:
KOMPLET M+S Ciasto Kruche

Warstwa górna :
KOMPLET Masa Percepanowa

Nadzienie owocowe:

Masa jogurtowa:
KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe

Wykonanie:

naważka:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:

KOMPLET Masa Percepanowa

naważka:

naważka:

czas ubijania:
naważka:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:
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jlepsz
e!

KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe

RADA MISTRZA:

KOMPLET KR EM VOLU NALEŻY U BIĆ Z  WODĄ

O TEMPERATU RZE OKO ŁO 20 °C.

Sernik Smakosza
receptura podstawowa

60 x 20 cm

Ciasto:

Ciasto kruche z KOMPLET M+S Ciasto Kruche 500 g
(patrz: receptura podstawowa) 

KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe 1.000 g
twaróg (chudy)  1.400 g

jaja  350 g
woda  1.100 g

Wykonanie:

naważka ciasta:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:

czas ubijania:

KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe to: KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe zapewnia: Kostka malinowa dla smakosza
60 x 20 cm

Ciasto:

z KOMPLET M+S Ciasto Kruche  500 g
(patrz: receptura podstawowa)

Warstwa serowa:

z KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe
(patrz: receptura podstawowa)

Warstwa owocowa:

KOMPLET Saftbinder  10 g

   310 g
Warstwa kremu:

KOMPLET Krem Volu  400 g
woda  700 g

   1.130 g
Dodatki:

   350 g
Przybranie:

KOMPLET Kiddy Choco  15 g
(patrz: receptura podstawowa)

Wykonanie:

naważka:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:

naważka:

KOMPLET Saftbinder

naważka:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:

czas ubijania:

KOMPLET Kiddy Choco 

naważka:  krem
  beza
  KOMPLET Kiddy Choco 

Beza
receptura podstawowa

Masa:

KOMPLET Bezy Meringue
woda  770 g
cukier  1.000 g

Dodatki:

cukier  500 g

Wykonanie:

czas ubijania:

temperatura pieca:

czas suszenia:

Kruche ciasto maślane
receptura podstawowa

KOMPLET M + S Ciasto Kruche 1.000 g

jaja  50 g

Wykonanie:

naważka:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:
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KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe

RADA MISTRZA:

KOMPLET KR EM VOLU NALEŻY U BIĆ Z  WODĄ

O TEMPERATU RZE OKO ŁO 20 °C.

Sernik Smakosza
receptura podstawowa

60 x 20 cm

Ciasto:

Ciasto kruche z KOMPLET M+S Ciasto Kruche 500 g
(patrz: receptura podstawowa) 

KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe 1.000 g
twaróg (chudy)  1.400 g

jaja  350 g
woda  1.100 g

Wykonanie:

naważka ciasta:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:

czas ubijania:

KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe to: KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe zapewnia: Kostka malinowa dla smakosza
60 x 20 cm

Ciasto:

z KOMPLET M+S Ciasto Kruche  500 g
(patrz: receptura podstawowa)

Warstwa serowa:

z KOMPLET Gourmet Ciasto Serowe
(patrz: receptura podstawowa)

Warstwa owocowa:

KOMPLET Saftbinder  10 g

   310 g
Warstwa kremu:

KOMPLET Krem Volu  400 g
woda  700 g

   1.130 g
Dodatki:

   350 g
Przybranie:

KOMPLET Kiddy Choco  15 g
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Wykonanie:
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czas pieczenia:

naważka:

KOMPLET Saftbinder

naważka:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:

czas ubijania:

KOMPLET Kiddy Choco 

naważka:  krem
  beza
  KOMPLET Kiddy Choco 

Beza
receptura podstawowa

Masa:

KOMPLET Bezy Meringue
woda  770 g
cukier  1.000 g

Dodatki:

cukier  500 g

Wykonanie:

czas ubijania:

temperatura pieca:

czas suszenia:

Kruche ciasto maślane
receptura podstawowa

KOMPLET M + S Ciasto Kruche 1.000 g

jaja  50 g

Wykonanie:

naważka:
temperatura pieczenia:
czas pieczenia:
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